VINEA CASTEL

WEINGUT | TENUTA | WINERY

HIGH-ELEVATION VINEYARDS - 976—1.073 m | Elegant. Pure. Mineral.

SOLARIQUE 2025

CORE DATA

Herkunft: Stdtirol | Vinschgau | Schluderns

Hohenlage & Terroir:: 976 m . M. | alpine Steillage | Stid-Exposition mit
ausgepragten Temperaturschwankungen zwischen Tag und Nacht | Priméargestein
aus Granitgneis mit kargen Schieferauflagen und Phylliten

Rebsorte: Solaris

Weinberg & Anlage: Guyot-Erziehungim Spalierrahmensystem | Pflanzjahr 2023

Klassifizierung: IGT | nachhaltiger Bio-Wein

VINIFIKATION
Lese: Selektive Handlese in kleine Kistenam 14.09.2025

Gdrung: Schonende Ganztraubenpressung, temperaturkontrollierte Garung im
Edelstahltank zur Bewahrung des charakteristischen Aromenspektrums.

Ausbau: Reifung im Barrique fiir knapp ein Jahr zur Mikro-Oxidation;
kein biologischer Sdureabbau, um Frische und Spannung zu betonen.

SENSORISCHE ARCHITEKTUR

Optik: Klares, kraftiges Strohgelb mit zarten goldenen Nuancen und feinen
griinlichen Reflexen. Brillant und dicht, mit eleganter Tiefe.

Stilistik: Straff und mineralisch, zugleich etwas runder und strukturierter als der
reinsortige Solaris im Stahltank. Die kiihle alpine Grundlinie bleibt erhalten, wird
jedoch durch den Barrique Ausbau um Textur, Tiefe und subtile Warme ergdnzt.
Prazise, ruhig und nachhaltig.

Nase: Klares, differenziertes Bukett. Reife Zitrusfrucht, gelber Apfel und feine
Steinfrucht treffen auf dezente wiirzige Noten. Der Holzeinsatz zeigt sich sehr fein:
Andeutungen von gerdsteter Mandel und heller Brotkruste, stets untergeordnet.
Darunter eine ausgepragte, steinige Mineralitdt, die Frische und Herkunft wahrt.
Gaumen: Straffer Auftakt mit prazisem Sauregrip. Die lebendige Sdure tragt

den Wein und halt ihn trotz Mikro Oxidation frisch und fokussiert. Feine und
geschmeidige Textur, der Korper wirkt etwas dichter, ohne Schwere. Langer,
strukturierter Abgang mit mineralischer Spannung, feinem Schmelz und kiihler
Persistenz.

ANALYSEWERTE
Alkohol:13%vol.  Restzucker:0,0 g/l  Gesamtsdure: 5,7 g/l
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